
 

  

TORIDAS MARK III to najnowocześniesza i najbardziej 

zaawansowana trybownica całych nóg z kurczaka. Proces 

trybowania odbywa się w sposób higieniczny, spełniając 

najwyższe standardy bezpieczeństwa żywności,  

a jednocześnie zapewnia maksymalną efektywność  

i najwyższe uzyski przy zachowaniu doskonałej jakości 

produktu. Innowacyjna konstrucja została zaprojektowana  

z myślą o niezawodności i precyzji działania. To czyni 

TORIDASA MARK III przełomem w technologii trybowania. 
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    TORIDAS MARK III 
 Najnowsza generacja trybownicy całej nogi z kurczaka 

FUNKCJE  

1. Precyzyjne cięcie dopasowane do każdej nogi 
Dwustopniowy system pomiaru długości oraz położenia stawu kolanowego gwarantuje perfekcyjne cięcie w 

idealnym miejscu. Udoskonalone trybowanie przekłada się na jeszcze większą wydajność produkcji. 

2. Łatwa regulacja i prosta konserwacja 
Usprawniona regulacja cięcia oraz mniejsza liczba części wymagających wymiany — opracowana na bazie 

doświadczeń z modelem Mark II - zapewnia szybkie i bezproblemowe utrzymanie maszyny w doskonałym stanie. 

3. Możliwość zastąpienia modelu MARK II 
Zachowanie zbliżonych wymiarów urządzenia umożliwia łatwe zastąpienie modelu Mark II bez konieczności 

aranżacji dodatkowego miejsca. 

4. Higiena na najwyższym poziomie 
Operator ogranicza się jedynie do załadunku nogi, a cały proces przebiega w pełni higienicznie. Wnętrze 

maszyny można myć gorącą wodą i sterylizować środkami chemicznymi, co gwarantuje najwyższe standardy 

czystości. 

SCHEMAT TRYBOWANIA ORAZ WYMIARY ZEWNĘTRZNE MASZYNY  

 
SPECYFIKACJA 

 
Wydajność Maksymalnie 1 500 nóg/godzinę 

Model MT-05 

Zakres wagowy Cała noga z kurczaka (250-550g)*    

Wymiary ~1330mm(L) × ~1430mm(W) × ~3000mm(H)** 

Waga 2300kg  

Media 

Zasilanie 3φ 200V AC 50/60 Hz, 20 A, 6 kW, 8 kVA*** 

Woda 0,15 Mpa, 0.5 l/min  

Sprężone powietrze 0,5 Mpa,   400 l/min  

Opcje 

System Autoloadera Możliwość dostosowania wydajności do potrzeb – maksymalnie 15000 nóg/godzinę 

Dodatkowe specyfikacje drobiu Możliwość trybowania kur niosek oraz innych odmian kurczaka 

Moduł zdalnego podglądu  Możliwość podglądu statystyk trybowania 

Ostrzałki do ostrzenia noży Możliwość ostrzenia noży okrągłych oraz prostych 

System wstępnego mycia Wbudowany system wstępnego mycia maszyny 

 
 

 

 

* Możliwość innego zakresu wagowego po uzgodnieniu z Mayekawa. 

** Wysokość można dostosować po uzgodnieniu z Mayekawa. 

*** Konieczność zasilania maszyny poprzez transformator. 

 

 
Broszura ma charakter wyłącznie informacyjny. Podane informacje mogą ulec zmianie. 
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